LE GOURMET PASKMENY

Torsdag till Lordag
3 ratters

Forratter CEufs mimosa en trois variétés
Mimosa dgg i tre varianter: fyllda med tonfiskkram, avokadogula &
dijonsenap med rokt lax

Eller

Petit Tartare de boeuf Charolais « au couteau »

Liten oxtartar ‘au couteau’ (fran charolais Frankrike) med dijon,
hackad scharlottenlok, kapris, tartarsas, aggula, cornichons och
pommes frites

Huvudratter | Blanquette de veau classique
Blanquette de veau -klassisk kalvkottragout pa timjan & parllok

med champinjoner och morotter serverat med kokt potatis
Eller

Grand tartare de boeuf ‘au couteau’ (charolais France)
Stor oxtartar ‘au couteau’ (fran charolais Frankrike) med
dijonsenap, hackad scharlottenlok, kapris, tartarsas, aggula,
cornichons och pommes frites

Eller

Boulettes d'asperges frites a la provencgale

Friterade sparrisbollar provencale med vitlksmarinerade
champinjoner & chilifrast paprikahack (Veg)

Dessert Tartelette a la ganache au chocolat, baies fraiches & muscade
Tartlette med chokladganache, farska bar & notkross

Pris : 325 :-

Vinpaket 3 glas: Champagne - Vitt — rétt: 285:-

Indiquez-nous si vous étes allergique ou végétalien, nous nous adapterons et vous proposerons un plat spécial
Ar du allergisk eller vegan, sag till oss s& anpassar vi 0ss & erbjuder en speciell ratt




